L’Epicurienne est un nouveau concept de food truck importé d’Australie qui vous propose des épis de maïs grillés au barbecue accompagnés de beurres originaux et savoureux !  (tous les ingrédients sont bio ou non-traités)
L’épi de maïs grillé avec beurre au choix : 3€

Beurre Asiatique

Beurre aux herbes

Beurre Parmesan coriandre

Beurre à l’ail

Beurre méditerranéen

Boissons fraiches faites maison : 2€

Limonade au citron

Limonade au gingembre

Bissap (Jus d’Hibiscus)

Thé glacé
Tango Galette vous propose de redécouvrir les galettes, au vrai goût de sarrasin, et les crêpes accompagnées de produits frais pour une dégustation gourmande et conviviale.

Galette Bio : de 1,50€ à 5,50€

Beurre 
Emmental ou Jambon ou Œuf 

Jambon Emmental ou Œuf Jambon ou Œuf Emmental / Salade 

Œuf Jambon Emmental / Salade
Crêpes Bio : de 2€ à 3€

Sucre ou Confiture ou Miel 
Sucre Citron ou Nutella ou Crème de Marrons ou Caramel beurre salé

Fondant de Cannelle 
Boisson : 1,50€

Verre de Cidre Bio
Caminito, un restaurant au concept novateur qui fait écho aux liens étroits qu’entretient la ville rose avec l’Argentine et l’Amérique Latine.

 Empanadas  : 2€50 (les farces sont préparées avec les condiments argentins traditionnels comme l'aji molido et le cumin)
 Viande

 Poulet

 Epinard

 Trois fromages

 Chorizo oignon

 Viande boeuf avec légumes et citron

 

Les plats : de 3€ à 8€ 

Choripan (chorizo style argentin dans le pain) – Supplément :  fromage provolone et salade mixte
Tamales (viande, crème de maïs et fromage)* - Supplément : avec salade mixte et salsa criolla
Humitas de choclo et fromage 

Plat végétarien – Supplément : salsa criolla et salade mixte 
 * Les tamales sont réalisés avec la feuille de maïs. Elle sert à envelopper la viande de boeuf qui est au préalable cuisinée avec des oignons.
Desserts : à partir de 2,50€ - Tous les desserts sont faits avec des produits bio
 Coupe de salade de fruits (à partir de produits frais locaux)
Pastelitos de batata ou coing (gâteau à la patate douce ou à la pâte de coing)
Boissons : à partir de 2€
Vin rouge argentin Malbec

Vin de Navarra bio

Vin blanc argentin Etchart Torrontes

Vin rosé argentin

Bière argentine Quilmes

Mate cocido

Tereré mate glacé

